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BACI 2022 [báči][bozky]
Sangiovese Toscana IGT

Baci di Sangiovese je víno s vôňou červeného ovocia a sladkého 
korenia, ktoré pohladí vaše pery bohatými, no jemnými tanínmi. 
Veľkorysé víno s veľkým srdcom, do ktorého sa zamilujete; odvážny 
a zmyselný, je ideálny na pitie s tými, ktorí vám vyčaria úsmev na 
tvári.

Ročník 2022 bol jeden z najsuchších a najhorúcejších a držal nás v napätí až 
do zberu. Na naše prekvapenie, vďaka odolnosti viniča a zmene klímy na konci 
augusta, ktorý bol upršaný a chladný, sa ročník dokázal spamätať z negatívnych 
vplyvov suchého podnebia a dal nám vína skvelej kvality. 

Zber:	 12. septembra 2022 
Odroda:	 100 % Sangiovese 
Vinice:	 Selceto a Sugarelle 

Hustota viniča:	 4850 hláv/hektár
Vek viniča:	 15 rokov (Sugarelle) a 17 rokov (Selceto)

Hnojivo:	 biodynamické komposty
Výnos:	 6 ton/hektár a 5 ton/hektár

Kvasenie:	 7 dní v nerezovej nádrži s pôvodnými kvasinkami
Malolaktika:	 v sudoch bezprostredne po alkoholovej fermentácii

Zrenie:	 10 mesiacov v starých francúzskych 
dubových sudoch. 

Čírenie:	 prirodzené čírenie, gravitačné 
Plnenie:	 pri ubúdajúcom mesiaci a bez filtrácie 
Alkohol:	 12,5 % obj. 
Výroba:	 19831 fliaš



CARANDELLE 2020 [karandele]
Sangiovese Maremma Toscana DOC

Carandelle má intenzívnu a žiarivú rubínovo červenú farbu s aró-
mou čerešní, malín a čiernych ríbezlí, s nádychom sladkého drievka 
a korenia. Carandelle je klasický Sangiovese, svieži s elegantnou 
tanínovou štruktúrou a vynikajúcou perzistenciou. Mimoriadne 
dobre pitné víno.

Rok 2020 je jedným z najlepších ročníkov v našej histórii, vyznačuje sa  
skorým zberom, nízkymi výnosmi a koncentrovaným, ale chrumkavým hroznom.  
Zima bola mierna a daždivá s teplotami, ktoré zriedkavo klesli pod nulu. Žiaľ,  
24. marca boli niektoré hlavy Sangiovese spálené náhlym mrazom. Od aprí-
la do konca mája sme mali väčšinou horúčavy a suché dni: rast výhonkov,
kvitnutie a nasadenie plodov prebiehalo pravidelne až do posledného májového
týždňa. Jún bol naopak daždivý, čo zrýchľovalo rast vegetácie. Júl bol horúci a
suchý, optimálne podmienky. V auguste teploty vzrástli nad 30 °C, čím sa vinič
dostal na určitú hranicu stupňa vodného stresu. Našťastie, koncom augusta
dorazili dažde a nastal čas zmiernenia stresu a zníženia teplôt, ktoré boli v noci
mierne (15 – 20 °C).

Zber:	 17.9.2020 
Odroda:	 100% Sangiovese
Vinica:	 Carandelle

Hustota viniča:	 4850 hláv/hektár
Vek viniča:	 18 rokov

Hnojivo:	 biodynamické komposty
Výnos:	 5 ton/hektár (35 hl/hektár)

Fermentácia:	 v nerezových tankoch 7 dní, s pôvodnými kvasinkami 
Malolaktika:	 v sudoch bezprostredne po alkoholovej fermentácii

Zrenie:	 10 mesiacov v starých barikových sudoch 
z francúzskeho dubu

Čírenie:	 prirodzené čírenie, gravitačné
Fľašovanie:	 pri ubúdajúcom mesiaci a bez filtrácie 

Alkohol:	 13,5 % obj.
Výroba:	 8000 fliaš

DOSTUPNÉ AJ AKO  MAGNUM V KAZETE.



REBEL PÉT NAT 2022 [rebel]
Frizzante Toscana IGT - Sur Lie 

Víno je suché na kosť, minerálne, osviežujúce, jemné perlenie, 
otváranie fľaše je bezproblémové. Rebel je Pét Nat, ktorý ukazuje 
chuť hrušky, citrusovej kôry a dotyku zeleného jablka a ľahkým 
záverom po jemných kaloch. 

Ročník 2022 na pohorí Oliveto bol rok požehnaný výborným hroznom 
a augustovými príležitostnými daždami. Zima bola suchá. Nastalo normálne 
pučanie, po ktorom nasleduje rýchly vegetatívny vývoj v dôsledku vysokých 
teplôt od začiatku mája a skorého kvitnutia. Nedostatok jarných dažďov v kom-
binácii s veľmi vysokými teplotami od júna spomalili rast hrozna. Príležitostné 
augustové dažde umožnili viniču prekonať vodný stres a vyprodukovať hrozno  
s vysokým aromatickým potenciálom. Oberačka sa uskutočnila o týždeň skôr 
ako zvyčajne, medzi prvým a tretím týždňom septembra. Hrozno bolo zdravé  
a dokonale zrelé, dáva nám intenzívne a harmonické vína s typickou  slanosťou 
hory Oliveto.

Zber:	 5.9.2022 
Odroda:	 100% Vernaccia di San Gimignano.
Vinica:	 Massino

Hustota viniča:	 2250 hláv/hektár
Vek viniča:	 38 rokov

Výnos:	 7 ton/hektár (lisovnaie 50%).
Fermentácia:	 jemné lisovanie a dekantácia v chlade v nádrži z nehrdzave– 

júcej ocele. Fermentácia začala s autochtónymi divokými 
kvasnicami.

Batonáž:	 každý týždeň od októbra do januára 
Zrenie:	 5 mesiacov v nerezových tankoch 

Čírenie:	 prirodzené čírenie, gravitačné
Fľašovanie:	  Plnené do fliaš bez tirážneho likéru a refermentované 

		 bez degorzáže. Bez číriacich a stabilizačných látok
Alkohol:	 11,0 % obj.
Výroba:	 9000 fliaš
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